
S E N S I
P E R C O R S O  I N  S E T T E  A T T I

Informazioni

035 522882

aroma@phihotelpiajo.com

Prenotazione consigliata

12  MARZO |  GUSTO |  20 :00

Un dialogo tra identità, tecnica e materia.

Cena a quattro mani con gli Chef

Christian Melato & Jonathan Signorelli.

AT T O  I

O l t re  l a  pe rc ez i o n e

MENU DELLA SERATA

Crema di insalata gentile

Bombolone farcito con granchio reale, 

gel al mandarino e “Margarita”

Millefoglie di anguilla, 

foie gras e gelato alla barbabietola

Risotto del Cavolo

Maialino in porchetta con scampo crudo,

riduzione al vino rosso e spinacino

Esplosione di litchis

Limone e ostrica

Piccola Pasticceria

80 € a persona

Acqua e bevande escluse
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