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Informazioni

035 522882

aroma@phihotelpiajo.com

Prenotazione consigliata

AT T O  I I I

O l t re  l a  pe rc ez i o n e

MENU DELLA SERATA

Ceviche di pesce spada marinato al passion fruit e basilico  

Riso “Riserva San Massimo” alla lavanda,

limone e mazzancolle

Ricciola, zucchine e fiori di sambuco

Violetta e mirtilli

70 € a persona

Acqua, coperto e bevande incluse

14  MAGGIO |  OLFATTO |  20 :00

La memoria invisibile.

Percorso di quattro portate in abbinamento

alle bollicine della cantina “Famiglia Cotarella”,

dove il profumo guida l’esperienza.


	SENSI
	PERCORSO IN SETTE ATTI
	Oltre la percezione
	ATTO III
	MENU DELLA SERATA




